
東京都新宿区四谷2丁目14‐4ミツヤ四谷ビル301号
Tel  　  ：03‐6457‐7112
Fax      ：03-6457-7282
E‐mail  ：jejujapantokyo@gmail.com

■お問い合わせ

㈳済州経済通商振興院　東京通商代表部

備考個数

1

15

150

重量

130g

2100

21000

飲料

韓国

不

2100g/ 1catton

130g X 15EA

単品

製品が薄いまたは水が分離する現象は、添加物不使用の発酵飲料

にみられる現象です

よく振ってからお召し上がりください

直射日光を避け、乾燥した涼しい場所に保管してください

開封後はなるべくお早めにお召し上がりください

※アレルギー表示：小麦

企業紹介

済州の良い食品を製造、加工、流通、輸出する会社です

主要輸出国

アメリカ、中国

41*31*48

包装

1個

インボックス

アウトボックス

賞味期限 1年

サイズ(cm)

9*15

28*18.5*9

注意事項

全粒粉麹などをベースに作った済州の伝統発酵飲料です

伝統的な発酵過程により麹特有の香りを減らし、アルコールに変化す

る前の状態で止める技術で特許を登録しました

また、添加物不使用で純粋な植物性材料である梅発酵漬けを混合、現

代人の口に合わせ韓国ヴィーガン認証院からVEGAN認証を受け、アメ

リカのFDAにも登録を完了しました

体に良い微生物や酵母菌が生きて腸に働きかけ、特に便秘でお悩みの

方や朝食が取れない方の食事の代わり、子供たちのおやつとして楽し

めるノンアルコール麹発酵飲料です

製品仕様

分類名称

原産地

資源再利用可否

重量

内容量

セット内容

使用方法

JANコード

開封後はすぐにお召し上がりください

発酵飲料が苦手な方は、牛乳やビールなどアルコール飲料で割る

と飲みやすくなります

FOB

商品規格書

㈱HLインターナショナル

6, Nabeumnam-ro 2-gil, Aewol-

eup, Jeju-si, Jeju-do, Republic of

Korea

9.99$

MOQ

サンプル提供価格

10carton(150EA)

MOQまで無料

商品名 コッチャワル済州スィンダリ(大麦)/100ml* 15EA

ホームページ www.swindari.com/ shophlinter.com
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東京都新宿区四谷2丁目14‐4ミツヤ四谷ビル301号
Tel  　  ：03‐6457‐7112
Fax      ：03-6457-7282
E‐mail  ：jejujapantokyo@gmail.com

商品規格書

㈱HLインターナショナル

6, Nabeumnam-ro 2-gil, Aewol-

eup, Jeju-si, Jeju-do, Republic of

Korea

商品名 コッチャワル済州スィンダリ(みかん)/100ml* 15EA FOB 9.99$

MOQ 10carton(150EA)

内容量 130g X 15EA

ホームページ www.swindari.com/ shophlinter.com
サンプル提供価格 MOQまで無料

全粒粉麹などをベースに作った済州の伝統発酵飲料です

伝統的な発酵過程により麹特有の香りを減らし、アルコールに変化す

る前の状態で止める技術で特許を登録しました

また、添加物不使用で純粋な植物性材料であるみかんと柚子発酵漬け

を混合、現代人の口に合わせ韓国ヴィーガン認証院からVEGAN認証を

受け、アメリカのFDAにも登録を完了しました

体に良い微生物や酵母菌が生きて腸に働きかけ、特に便秘でお悩みの

方や朝食が取れない方の食事の代わり、子供たちのおやつとして楽し

めるノンアルコール麹発酵飲料です

製品仕様

分類名称 飲料

原産地 韓国

資源再利用可否 不

重量 2100g/ 1catton

済州の良い食品を製造、加工、流通、輸出する会社です

セット内容 単品

賞味期限 1年

JANコード

使用方法

開封後はすぐにお召し上がりください

発酵飲料が苦手な方は、牛乳やビールなどアルコール飲料で割る

と飲みやすくなります

注意事項

製品が薄いまたは水が分離する現象は、添加物不使用の発酵飲料

にみられる現象です

よく振ってからお召し上がりください

直射日光を避け、乾燥した涼しい場所に保管してください

開封後はなるべくお早めにお召し上がりください

※アレルギー表示：小麦

企業紹介

㈳済州経済通商振興院　東京通商代表部

主要輸出国

アメリカ、中国

包装 サイズ(cm) 個数 重量 備考 ■お問い合わせ

1個 9*15 1 130g

アウトボックス 41*31*48 150 21000

インボックス 28*18.5*9 15 2100

http://www.swindari.com/ shophlinter.com
http://www.swindari.com/ shophlinter.com
http://www.swindari.com/ shophlinter.com
http://www.swindari.com/ shophlinter.com
http://www.swindari.com/ shophlinter.com
http://www.swindari.com/ shophlinter.com
http://www.swindari.com/ shophlinter.com
http://www.swindari.com/ shophlinter.com
http://www.swindari.com/ shophlinter.com
http://www.swindari.com/ shophlinter.com
http://www.swindari.com/ shophlinter.com
mailto:jejujapantokyo@gmail.com
http://www.swindari.com/ shophlinter.com

